
Capsicum chinense L.
Piment VEGETARIEN

Extrêmement parfumé, VEGETARIEN est utilisé dans de nombreux plats traditionnels
antillais (Colombo). Il se distingue des autres chinense de notre gamme car il est
beaucoup moins piquant. Cette variété d’origine antillaise se développe très bien sous
conditions chaudes et humides.

• Forme allongée et très légèrement ridée
• Poids moyen : 18 g
• Vert clair à rouge
• Saveur très parfumée et faiblement piquante

Fruit

Précocité

• 85 jours du repiquage à la première 
récolte
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Les informations techniques figurant sur cette fiche sont fournies à titre indicatif, chaque condition de culture pouvant influencer les résultats finaux.
Technical data supplied on this document are only indicative. Every growing condition may modify final results.Vegetable seeds for tropics

La variété indispensable à la cuisine
antillaise !
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