
Capsicum chinense L.
Piment PIMENTO

Chinense allongé et assez lisse, le piment PIMENTO est doté d’un parfum exceptionnel.
Très apprécié aux Antilles, il entre dans la composition de nombreux plats traditionnels.

• Forme allongée et assez lisse
• Poids moyen : 17 g
• Vert clair à rouge
• Saveur très parfumée et faiblement piquante

Fruit

Précocité

• 85 jours du repiquage à la première 
récolte

Résistance / Tolérance

• Bonne résistance au TMV (0)
• Bonne tolérance aux nématodes
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Les informations techniques figurant sur cette fiche sont fournies à titre indicatif, chaque condition de culture pouvant influencer les résultats finaux.
Technical data supplied on this document are only indicative. Every growing condition may modify final results.Vegetable seeds for tropics


